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Ik wil de echte melkleverancier wel eens zien. Het is een
bijzondere boer die zijn koeien nog de gehele dag buiten laat
grazen. Waar zie je dat nog in dit land? En, is het raar dat je een
koe met horens tegenwoordig bijzonder vindt> Nostalgie spat
ervan af bij de Karwij in Rolde. Ja, en wat doe je met de restjes

melk> Kaasmaken blijft mooi.
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ledere dag wanneer ik naar Coevorden rij, zie en ruik ik de vlierbloesem.
Eindelijk gevonden bij het bedrijf van Joop Zwiep: rabarber van de koude grond. Leuke ontmoeting met een Drentse leermeester.

Jammer dat de lezer
bet niet kan ruiken. ..

Een van de drie domeinen, de kookstudio van kasteel
Coevorden. Voor mij ook de ideale plek om een dessert
van de Drentse bioproducten te maken. Een dagje door
Drenthe was top! Nu weer lekker achter de kachel. Jammer
dat de lezer het niet kan ruiken. Wat lekker al die ambach-
telijke producten. De smaken kloppen in mijn hoofd, nu

ook nog een mooi plaatje op het bord.
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koken en zet het g heel‘*r\*@;‘s koud. Was
de aardbeienmrocin?jes eraf en halveer
de aardbeien. Meng enkele eetlepels rabarber-
vlierbloesemsiroop door de Yogarde. Haal het

ijs uit de machine en dresseer het bord zoals op
de foto is afgebeeld.




